Ricotta-Noss-Dessert mit Hackernéss vum
André Zewen (www.zewen.lu)

e 200 gr Ricotta

® 50 gr Mascarpone

e 2 Bio-Zitrounen (némmen d'Schuel)

* 3 IL Ahornsirup Grad A

e 1L Granatapel an e puer Aerdbieren
e 50 gr Kare vun Hackernéss

e Blieder frésch Menthe

De Ricotta, de Mascarpone, d'Zitrouneschuelen an de Sirup mam
Schnéibiesem gutt verméschen an an enger Schossel zervéieren. Do
gitt Dir dann d'Hackernéss, d'Granatapelkédren an d'Menthe derbai.
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